OSI'

Organic

ITALIA

SCHEDA PRODOTTO

Specifiche di prodotto/ Product Specification

Prodotto/ Product: Arance “bio”/ Organic oranges

Disponibilita/ Availability: Apr- Sett./ Apr- Sept.

Origine/Origin: varie

Certificato da/ Certified by: vari

PRODOTTO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA ESENTE DA OGM/ ORGANIC PRODUCT GMO FREE (Reg. CE 834/2007)

1 I’:‘,g:;g z,;/;cgtr?éty Arancio/ Orange (Citrus aurantium, sinensis, Fam. Rutacee); var. Valencia, Navel
3...... 81-92mm g
. . 4. 77 - 88 mm &
2 | Calibro/ Size 5...73-84mmQ
6...... 70 - 80 mm &
3 Categoria/ Category CAT. L I
4 Aspetto qualitativo generale/ Frutti interi e sodi. Epicarpo intero senza danni.
General Quality aspect Full and firm fruits. No skin stains nor mechanical damage.
5 Aspetto sensoriale & dell’'aroma/ | Fresco e tipico. Nessun aroma estraneo.
Smell and sensorial aspects Fresh and characteristic. No foreign aroma.
6 Aspetto sanitario/ Assenza di foglie e peduncolo. Assenza di marciume. Assenza di Xantomonas
Sanitary parameters Campestris, Phytophthora (vari agenti), Penicillium digitatum e italicum.
Free from leaves. Free from rotten parts. Free from Xantomonas Campestris,
Phytophthora (vari agenti), Penicillium digitatum e italicum.
Acqua/ Proteine/ Lipidi/ Carboidrati/ Fibra totale/ Kcal Kjoule
; Valori nutrizionali (100g)/ Water Proteins Lipids Carbohydrates Total fibers
Nutritional facts (100g) 87,29 079 02g 789 1,6 34 142
Ricco in potassio (mg 200), calcio (mg 49), Vit. A (ug 71) e Vit. C (mg 50)
Rich in potassium (mg 200), calcium (mg 49), Vit. A (ug 71) and Vit. C (mg 50)
8 Trattamento post- raccolta/ Conservare ad una temperatura di 4- 6°C.
Post- harvest treatment Keep at 4- 6°C of temperature..
9 Pallettizzazione/ Palletization Cartoni da 15 kg; pallet da 80 colli/ 15 kg cardboard box; 80 boxes/ pallet
10 Trasporto e logistica/ Temperatura di trasporto 6°C.
Transport and Logistics Transport temperature at 6°C.

| prodotti sopra descritti sono conformi alla normativa del biologico Reg. CE 834/2007 e al Reg. CE 889/2008- OrganicSur & assoggettata al
sistema di controllo della QC&I International Services s.a.s. ai sensi dell'art. 28 del Reg. CE 834/2007.

| prodotti seguono le norme di commercializzazione definite dal Reg. CE 1221/2008 e la normativa sull'igiene dei prodotti alimentari definita dal
Reg. CE 852/2004.

The above mentioned products follow the organic rules Reg. CE 834/2007 and 889/2008. OrganicSur is certified by QC&l International Services
s.a.s. according to Reg. CE 834/2007, art. 28.

Products follow marketing rules according to Reg. CE 1221/2008 and the legislation on foodstuffs hygiene Reg. CE 852/2004.




Osi

Organic

SCHEDA PRODOTTO
Specifiche di prodotto/ Product Specification

Prodotto/ Product: Pompelmi “bio”/ Organic grapefruits Origine/Origin: varie
Disponibilita/ Availability: Apr- Sett./ Apr- Sept. Certificato da/ Certified by: vari

PRODOTTO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA ESENTE DA OGM/ ORGANIC PRODUCT GMO FREE (Reg. CE 834/2007)

Nome e varieta/

1 Name and variety Pompelmo/ Grapeftruit (Citrus maxima, Fam. Rutacee); var. Star Ruby
. . 3. 35-40
2 Calibro/ Size 4 45
3 Categoria/ Category CAT. I, Il
4 Aspetto qualitativo generale/ Frutti interi e sodi. Epicarpo intero senza danni.
General Quality aspect Full and firm fruits. No skin stains nor mechanical damage.
5 Aspetto sensoriale & dell’'aroma/ | Fresco e tipico. Nessun aroma estraneo.
Smell and sensorial aspects Fresh and characteristic. No foreign aroma.
6 Aspetto sanitario/ Assenza di foglie e peduncolo. Assenza di marciume. Assenza di Xantomonas
Sanitary parameters Campestris, Phytophthora (vari agenti), Penicillium digitatum e italicum.

Free from leaves. Free from rotten parts. Free from Xantomonas Campestris,
Phytophthora (vari agenti), Penicillium digitatum e italicum.

Acqua/ Proteine/ Lipidi/ Carboidrati/ Fibra totale/

Water Proteins Lipids Carbohydrates Total fibers Keal Kjoule

7 Valori nutrizionali (100g)/
Nutritional facts (100g) 9129 069 0g 629 1,6 26 107

Ricco in potassio (mg 230) e Vit. C (mg 40)
Rich in potassium (mg 230) and Vit. C (mg 40)

8 Trattamento post- raccolta/ Conservare ad una temperatura di 4- 6°C.

Post- harvest treatment Keep at 4- 6°C of temperature..
9 Pallettizzazione/ Palletization Cartoni da 15 kg; pallet da 65 colli/ 15 kg cardboard box; 65 boxes/ pallet
10 Trasporto e logistica/ Temperatura di trasporto 6°C.

Transport and Logistics Transport temperature at 6°C.

| prodotti sopra descritti sono conformi alla normativa del biologico Reg. CE 834/2007 e al Reg. CE 889/2008- OrganicSur & assoggettata al
sistema di controllo della QC&I International Services s.a.s. ai sensi dell'art. 28 del Reg. CE 834/2007.

| prodotti seguono le norme di commercializzazione definite dal Reg. CE 1221/2008 e la normativa sull'igiene dei prodotti alimentari definita dal
Reg. CE 852/2004.

The above mentioned products follow the organic rules Reg. CE 834/2007 and 889/2008. OrganicSur is certified by QC&l International Services
s.a.s. according to Reg. CE 834/2007, art. 28.

Products follow marketing rules according to Reg. CE 1221/2008 and the legislation on foodstuffs hygiene Reg. CE 852/2004.




