
SCHEDA PRODOTTO        
Specifiche di prodotto/ Product Specification

Prodotto/ Product: Zucca “bio”/ Organic pumpkin Origine/Origin: Argentina

Disponibilità/ Availability: Marzo- Mag./ March- May Certificato da/ Certified by: OIA

PRODOTTO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA ESENTE DA OGM/ ORGANIC PRODUCT GMO FREE PRODOTTO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA ESENTE DA OGM/ ORGANIC PRODUCT GMO FREE (Reg. CE 834/2007)(Reg. CE 834/2007)

1
Nome e varietà/
Name and variety

Zucca/ Pumpkin (Cucurbita maxima, Fam. Cucirbitacee); var. Butternut, Tetsukabuto, 
Iron Cub, Red Hokkaido

2 Calibro/ Size

1……500 - 700 g
2……750 - 1000 g
3……1000 - 1500 g
4……1500 - 2000 g

3 Categoria/ Category CAT. I

4 Aspetto qualitativo generale/
General Quality aspect

Frutti interi e sodi. Epicarpo intero senza danni.
Full and firm fruits. No skin stains nor mechanical damage.

5 Aspetto sensoriale & dell’aroma/
Smell and sensorial aspects

Fresco e tipico. Nessun aroma estraneo.
Fresh and characteristic. No foreign aroma.

6 Aspetto sanitario/
Sanitary parameters

Assenza di marciume. Assenza di Fusarium solani f. sp. cucirbitae Sn. et Hans.
Free from rotten parts. Free from Fusarium solani f. sp. cucirbitae Sn. et Hans.

7 Valori nutrizionali (100g)/
Nutritional facts (100g)

Acqua/
Water

Proteine/
Proteins

Lipidi/
Lipids

Carboidrati/
Carbohydrates

Fibra totale/
Total fibers

Kcal Kjoule

94,6 g 1,1 g 0,1 g 3,5 g -- 18 77

Ricco in fosforo (mg 40), Vit. A (μg 599) e Vit. C (mg 9)
Rich in phosphorus (mg 40), Vit. A (μg 599) and Vit. C (mg 9)

8 Trattamento post- raccolta/
Post- harvest treatment

Essiccamento naturale a 9- 12˚C per minimo 10 giorni.
Naturally dried at 9- 12˚C for minimum 10 days.

9 Pallettizzazione/
Palletization

Cartoni da 18 kg; pallet da 56 colli/ 18 kg cardboard box; 56 boxes/ pallet
Cartoni da 12 kg; pallet da 72 colli/ 12 kg cardboard box; 72 boxes/ pallet
Bins da 300 kg; pallet da 3 bins/ 300 kg bins; 3 bins/ pallet

10 Trasporto e logistica/
Transport and Logistics

Trasporto a temperatura di 8°C; prodotto d’importazione via mare.
Transport temperature at 8°C; product from import by sea

I prodotti sopra descritti sono conformi alla normativa del biologico Reg. CE 834/2007 e al Reg. CE 889/2008- OrganicSur è assoggettata al 
sistema di controllo della QC&I International Services s.a.s. ai sensi dell’art. 28 del Reg. CE 834/2007.
I prodotti seguono le norme di commercializzazione definite dal Reg. CE 1221/2008 e la normativa sull’igiene dei prodotti alimentari definita dal 
Reg. CE 852/2004.
The above mentioned products follow the organic rules Reg. CE 834/2007 and 889/2008. OrganicSur is certified by QC&I International Services 
s.a.s. according to Reg. CE 834/2007, art. 28.
Products follow marketing rules according to Reg. CE 1221/2008 and the legislation on foodstuffs hygiene Reg. CE 852/2004.


